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Ric:aars di S. Roc:-11 G-ARZAROLLl 

STR:r(ET Ciars Sanrocars, 

continuìn al discòrs scomen
zat l'altra volta. 'Us disèvi 
che la vendeta dai « Ufièj » 

cuìntra chei di Sant'Ana, che 
gj vèvin robàti al batòc' da 
oiampana, sarès stat pun
tual e origina!. E cussì 'a jè 
stada. Al regal che i «Ufièj» 
'a gj àn fa ti a che i di San
t' Ana no l'è stat tant gradit. 

Lassìn da banda chisc' ar
gomèns e passìn a ricuàrs 
plùi bièi passànt in rassegna 
qualchi personagio che l'è 
restat o l'è vif ta11 cur dai 
Sanrocars. Ricuardèso Gio
vanìn Clànz al plùi vecio 
cantar dal Coro si San 
Roc? Se omp onest e lavo
radar! E se cantòr fedel, un 
dai pas che '1 ,savèva lei mu
sica! 'Al 'ziràva ·dùtis li glè
sis di Gurìzza assièmi al De
colle par ciantà a dùtis li 
mèssis! 'Al vèva imparat mu
sica cul mestri Seghizzi e dal 
'20 fasèva 'zà part di chel 
famòs Coro. A San Roc no'l 
mandàva mai a li pròvis e 
a li mèssis dan tàdis dal Co
ro pardchiàl e jà lassat 1:anc' 
spartìs di musica trascrita 
cun cura e competenza. Ri
vat rn somp da sò vita si à 
mitut in tal jet e passàva 
li 'zornàdi,s ciantuzzànt i 
ciàns di glesia. Ta l'ùltin Na
dal che jà passat in chist 
monit ·soi -lat a ciatàlu che'l 
'zemèva in tal jèt. Gj dìsi: 
«Barba Giovanìn, ciantìn ili. 
"Gloria" dal "Transeàmus ! ". 
Al viàrz i vòi, al ferma di 
'zemi e si met a cianta cun 
me di tenor seJcònt; jò cian
tàvi di prin tenor, e cus·sì 
in ta sò dàmara si à ,sintut 
un dueto melodias. Jò cian
tàvi e contemplàvi i vòi lu
zìns di fièra e di giònda di 
Giovanìn Clanz. 'A l'è start 
al plùi bièl "Gloria" che jò 
ài intonat ta me vita di pre
di! E cròdi che lu sèdi stat 
ancià pal plùi fedel cantar 
di San Roc! 

Un a'ltri personagio dal Co
ro di San Roc 'a l'è il sò 
mestri e prezisamenti ,il Bru
no Cumar. 'Al'è una istitu
ziòn par San Roc! Pur no 
vìnt studiat al Conservatòri, 
al jà un'orèla musical che 
jè una 'maravèa! Al mestri 
T'Oniutti mi l'à sìmpri lau
dat. Sot la direziòn dal Bru
no al Coro di San Roc 'a 
jà eseguit rmèssis e corài cun 
tanta passiòn e pemeziòn de 
desta l'amiraziòn di borghi
gians e zi1:adins. Una dote 
amiràda 'a i è la fineza di 
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eseCUZIO'Il, 1 'Pla'Ill e pia-
nissimi" che la 'manùta di 
Bruno Cumar jà savut gui
da a •la perfeziòn tant che 

quant che 'l Coro di San Roc 
'a l'è vignut a Monfalcòn a 
cianta in dòmo, al mestri 
P.oclen dal Coro di Sant 
Ambras 'a l'è restai impres
sionat a senti l'esecuziòn da 
"Benedicamus" di Perosi. 
D'in che volta al Coro di 
San1: Ambras 'a ja scomenzat 
a eseguì 1COme si dèvi i "pia
ni" e i "pianissimi"! 

Bruno Cumar, come due' 
i mèstris di mùsica di chist 
mont, and'à ància lui i sòi 
momèns brùs. Mi ricuàrdi 
che un airi, pa fièstis di Na
dal, 'jà ciapat barufa cui can
tars e mi à ob1ea t a direzi 
jò la messa. Imaginasi rn se 
mans che l'è cola t al Coro! 
Da part me, jò mi sintìvi co
me un làri. Gj 1Vèvi robàti 
al puèst! Soi sigur iche '1 Bru
no chel Nadal si à roseat 
di ra'bia e di displasè. Al 
oiant e la musica 'a son al 
pan cotidiàn pa-1 Bruno! E 
sicome il proverbio al dis 
che cui ichel cianta al prèa 
do voltis, jò soi sigur che'1l 
Bruno lara in paradis plùi 
sigur di me che fòi fa comu
niòn ogni dì! 

Un :altri pregio dal Bruno 
Cumar a jè -la ,punrualitat, 
come par Kant, il gran filo
sofo todèsc, che quànt che'l 
passàva pa stràda fasìnt la 
so passegiàda pomeridiana, 
la ìnt 'a justà<va i orlòis; cus-
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La nuova segnaletica del quartiere 

sì i ,Sanrocars che spiè1:in in 
glesia l'inìzi de messa cian
tàda, quant ,che'l riva al Bru
no pòdin justà 'l' orlòi: son 
·sigurs che son dòi minus 
jùsc' dopo l'orari stabilit! 

'Us sa-lùdi due' e Buna Pa
sca ai Sanrocàris vissìns e 
lontans! 

Gori~ia, 13 marzo 1983 

DON ONOFRIO BURGNICH 

ANTICHE RICETTE GORIZIANE 

Presnitz - dolce pasquale 
Impasto: 28 dkg. farina, 1 uovo, 7 dkg. burro, 

1 cucchiaio zucchero, 1 cucchiaio rum, sale, acqua 
tiepida (far riposare la pasta). 

Ripieno: 29 dkg. mandorle con la buccia, 28 
dkg. zucohero, 28 dkig. noci, 10 araD'cini tagliati, can
nella, lbll'ccia -limone ed arancio. 

Si spiana la pasta, si unge con 20 dkg. burro 
liquefatto, si stende sopra il ripieno (mescolato con 
il succo di tre arance e 15 dkg. di zucchero), e si 
mette in forno. 

Già approvato dal Comune e dal Consiglio di quartiere il progetto che presentiamo per il 
sagrato della nostra chiesa. L'iniziativa presa dal Centro giunge così a felice termine 


