
La Pepiza e il Pepi Ressi da l 'ostaria "Al 9". 
]e prontava il bacalà talfor e lui puartava in 
taula un bon ''feral". (Propr. A. Ressi) 

LUJ 
I L S. Dino 

2 M S. Oton 

3 M S. Tomas apuestul 

4 J S. adàlia 

5 V S. Antoni Zacaria 

6 s S. Maria Go retti 

• 7 D S.EDA 

8 L S. Adrian 

9 M S. Veronica 

10 M S. Pio 

11 J S. Benedet 

12 V SS. Ermacora e Fort. 

13 s S. Rico 

• 14 D S. CAMIL 

15 L S. Bunaventura 

16 M S. Madona dal Carmelo 

17 M S. Lessio 

18 J S. Federic 

19 V S. Rina 

20 s S. Aurelio 

• 21 D S. LGRINZ DI B. 

22 L S. Maria Madalena 

23 M S. Brigida 

24 M S. Cristina 

25 J S. Jacum 

26 V SS. Ana e Joachin 

27 s S. Liliana 

• 28 D SS. CELS E NAZAR 

29 L S. Marta 

30 M S. Poldo 

31 M S. Ignazi di Lojola 

BACALÀ TAL fTOR 

lngredients 
Bacalà "rain" sec, ueli, capars, ai e parsembul, 
sale pevar. 

Taia a tocs il bacalà, senza disuessalu, e metilu intuna castarola cun 
bon ueli e ancia un poc di brut, dato che jessint sut consumarà un 
grun di licuit. Zonta due' i ingredients scrits parsora e meti intal 
for. Bagnalu spes cul so cunsun e cul brut fin che il bacalà sarà 
tenar. 
Deventa tant morbit che si pol mangia ancia li' spinis . V a servit cun 
polenta. 

(Alma Ressi) 

2002 A60ST 2002 
1 J S. Alfons et 

et 2 V Perdon di Assisi 

3 s S. Lidia 

• 4 D S. IDA 

5 L S. Osvalt 

6 M Trasfiguraz. dal Signor 

7 M S. Gaetan 

8 J S. Meni • 
9 V S. Roman • 10 s S. Lurinz 

• 11 D S. CLARA 

12 L S. Macari 

13 M SS. Feliz e Fortunat 

14 M S. Alfredo 

• 15 J MADONA DI AGOST 

16 V S. Roc 
() 17 s S. Rinalt 

• 18 D S.ELENA 

19 L S. Marian 

20 M S. Bernart 

21 M S. Pio X papa 

22 J La Madona Regina 0 

23 V S. Rosa 
0 24 s S. Bortolomìo 

• 25 D S. VICO 

26 L S. Sandri 

27 M S. Monica 

28 M S. Justin 

29 J S. Dolfo 

30 V S. Fausta 

31 s S. Aristide 
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