
L 'antiga ostaria Mischou in via San Pieri. 
(Propr. B. Mischou) 

LA POLE_NJTA DI PATAT1IS 

lngredien ts 
Un chilo di patatis e un deca e mieç di farina di 
furment. 

Meti a boli li' patatis speladis e co son cusinadis tiragi via metat da 
l'aga e messeda dentri la farina e il sal. Continua a messeda par un 
cuart di ora par ve un impast velutat e morbit. 
Chista polentuta va metuda tai plats cu la sidon e deventa una pie
tanza special se compagnada cun marmelada di sespis senza zucar. 

(Anna Madriz) 

MAJ 2002 1ZUIN 2002 
• 1 M S. JUSEF ARTESAN 1 s S. Justin 

2 J S. Atanasi • 2 D S. ADALGISA (C . Domini) 

3 V SS. Jacum e Filip 3 L S. Clotilde et 
4 s S. Florian et 4 M S. Quirin 

• 5 D S. AGNUL 5 M S. Bonifazi 

6 L S. Judita 6 J S. Bertrant 

7 M S. Flavia 7 V S. orbert 

8 M S. Urban 8 s S. Severin 

9 J S. Duili • 9 D S. PRIMO 

10 V S. Antonin 10 L S. Margarita 

11 s S. Fabi 11 M S. Barnaba • 
• 12 D S. PANGRAZI • 12 M S. Guido 

13 L S. Gema 13 J S. Antoni di Padua 

14 M S. Matia 14 V S. Liseo 

15 M s. ofia 15 s SS. Vite Modest 

16 J S. Ubalt • 16 D S. AURELIAN 

17 V S. Pascal 17 L S. Ranier 

18 s S. Venanzi 18 M S. Marina () 

• 19 D S. IVO (Pent) () 19 M S. Gervas 

20 L S. Bernardin 20 J S. Etore 

21 M S. Gisela 21 V S. Luis Gonzaga 

22 M S. Rita 22 s S. Ada 

23 J S. Flurins • 23 D S.LANFRANC 

24 V La Madona dal ajut 24 L S. Zuan Batista G) 

25 s S. Gregori 25 M S. Vilielm 

• 26 D S. FILIP (SS. Trin.) G) 26 M S. Dolfo 

27 L S. Agostin 27 J S. Ziril 

28 M S. Milio 28 V S. Tilio 

29 M S. Massimin 29 s SS. Pieri e Pauli 

30 J S. Ferdinant • 30 D S. LUCINA 

31 V Visitazion da la M. 

CREDITO COOPERATIVO 
CASSA RURALE ED ARTIGIANA DI LUCINICO FARRA E CAPRIVA 


