
1 J S.Teresia dal Bambin Gesù 

2 V SS. Agnui Custodis 

3 s S. Edmont 

o 4 D S. FRANZESC DI ASSISI 

5 L S. Placit 

6 M S. Bruno 

7 M Madona dal Rosari 

8 J S. Demetri 

9 V S. Dionis 

10 S S. Daniel 

(t 11 D S. FIRMIN 

12 L S. Serafin 

13 M S. Eduart 

14 M S. Calist 

15 J S. Sesa 

16 V S. Lazar 

RIESLING RENANO 
ed ITALICO 

La fama del vitigno e del RIESLING RE
NANO ( "Rheinriesling" ) è nota in tutto il 
mondo ed i vitico ltori debbono esserne cer
tamente a conoscenza. 

Le terre di origine sono quel le poste sulle 
rive del Reno. Il vino ha co lore verde 
paglierino con riflessi verdolini, nervoso, 
snello di corpo, asciutto, leggermente aro
matico, ma nel contempo armonico e vivo 
come la brezza di montagna . 

Mediamente alcolico, aristocratico ed in
vitante nel la sua eleganza pura. Bouquet 
finissimo, fruttato, con lievi sentori di al
bicocca, pesca e mirti llo . Se vin ificato con 
sapienza è, con il "Sauvignon", fra i più im
portanti bianchi aromatici . 

Vino da preparazioni calde a base di 
fru tt i di mare, piatti di pesce (soprattutto 
crostacei) sia arrosto sia salsati . 

Va servi to molto fresco , a 8-1 O gradi. 

RIESLING ITALICO 
Il MOLON nel la sua Ampe lografia ri

tiene che il Wéi lschries ling ed anche il 
"Riesling o lasz ungherese" si identifichino col 
"Riesling italico" ed accenna anche al parere 
di Goethe secondo il quale il vitigno sarebbe 
originario dell o Champagne. Di li sarebbe 
passato in Stiria, in Austria ed in Friu li V.G. 

In regione il "Riesling italico" è co ltivato 
quasi esclusivamente nel Collio, dove sta 
scomparendo dopo l'iniziale interesse. 

Fruttato, piacevole, che perde ogni carat
teristica di fruttato dopo poco invecchia 
mento. 

E' vino da antipasti ca ldi del la grande 
cucina; ministre, primi piatti (paste asciutte 
e risotti) con salse a base di pesce, piatti di 
pesce sia arrosto sia sa lsati. 

Va servito a lla temperatura di 8-1 O gradi. 

1 7 S S. lgnazi di A. 

- 18 D S. LUCA VANZELIST 

19 L S. Laura 

20 M S. Irene 

21 M S. Ursula 

22 J S. Donot 

23 V S. Manlio 

24 S S. Enzo 

25 D S. DARIA 

f) 26 L S. Varisto 

27 M S. Ferucio 

28 M SS. Simon e Tadeo 

29 J S. Onoràt 

30 V S. Lucan 

31 S S. Quintin 
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