
1 5 S.Alfons 

2 D PERDON DI ASSISI 

3 L S. Lidia 

4 M S. Ida 

5 M S. Osvalt 

o 6 J Trasfigurazion dal Signor 

7 V S. Gaetan 

8 5 S. Meni 
\ 

9 D S. ROMAN 

1 O L S. Lurinz 

11 M S. Clara 

12 M S. Macari 

(t 13 J SS. Feliz e Fortunat 

14 V S. Alfredo 

15 5 S. MADONA DI AGOST 

16 D S. ROC 

17 L S. Rinalt 

18 M S. Elena 

19 M S. Marian 

20 J S. Bernart 

- 21 V S. Pio X Papa 

REFOSCO e 
TERRANO 

Negli "Annali del Friuli" di F. Da Man
zano, già nel 1930, troviamo scritto che: 
"Gli ambasciatori romani offrirono 20 
"ingastariis" (fiasche di terracotta o vetro con
tenente oltre un litro di vino) al Generale dei 
Dominicani" di vino "REFOSCO". 

Grande famiglia quella dei "Refoschi", ne 
citiamo qualcuno: "Refosco di Faedis", "Re
fosco d'Istria", "Refosco di Rauscedo", "Re
fosco magnacan", "Refoscone", "Refosco del 
Carso". Gli stessi "Terrano del Carso" e "Re
fosco d'Istria" altro non sono che "Refoschi". 
Attualmente tutti questi vitigni sono meno 
diffusi, sostituiti dal "Refosco dal Peduncolo 
Rosso", coltivatissimo in Friuli V. G. , dove è 
salito agli onori di varie denominazioni di 
origine controllata. Il vino ha colore rosso 
rubino intenso, tannico, poco alcolico, ner
voso da giovane. Profumo vinoso-fruttato, 
con netto sentore di lampone e mora sel 
vatica, leggermente erbaceo, personalizzato. 
Con un giusto invecchiamento s'affina, s'in
gentilisce, assume un sapore piacevolmente 
amarognolo con bouquet ampio su base 
goudronata. E' vino da pasto, escluso il 
pesce . E' particolarmente indicato coi piatti 
tipici regionali friulani . Va servito a tem 
peratura ambiente. 

11 TERRANO indubbiamente è un "Re 
fosco", quantomeno uno stretto parente di 
questa numerosissima famiglia . Sul Carso si 
trovano le prime tracce di questo vitigno e 
sul Carso ci sono ancora i vigneti . Colore 
rosso intensissimo, poco alcoolico, di corpo, 
fragrante, vinosissimo, con una personalità 
prorompente . Acidulo e tannico, ma ar
monico. Profumo ampio, di lampone e mir
tillo, o talvolta ribes nero. 

E' un fiore da cogliere quando sboccia. 
E' vino da piatti rustici della cucina car

sica. 
Va servito piuttosto fresco, (Spalletta, pro

sciutto cotto nel pane con kren ecc.) . 

22 5 La Madona Regina 

23 D S. ROSA 

24 L S. Bortolomìo 

25 M S. Vico 

26 M S. Sandri 

27 J S. Monica 

I) 28 V S. Justin 

29 5 S. Dolfo 

30 D S. FAUSTA 

31 L S. Aristide 
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